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EMENTA

Alimentos: conceitos e classificagdo toxicologia. Analise toxicolégica dos
alimentos no controle da exposicéo a agentes toxicos alimentares.

PROGRAMA TEORICO

» Introducéo a toxicologia de alimentos: conceitos e classificagdo. Expressodes da
toxicidade. Biotransformacfes dos xenobidticos.

e Substancias toxicas naturalmente presentes nos alimentos: de origem animal,
de origem vegetal. Inibidores de enzimas: lecitinas; saponinas. Polifenolicos.
Alcaldides. Gossipol. Glicosideos cianogenéticos. Outros. Cogumelos toxicos.
Aminas biogénicas.

» Substancias toxicas formadas no processamento de alimentos: policiclicos
aromaticos. Produtos da reacdo de maillard. Produtos da degradacdo de
amino&cidos. Nitrosaminas. Toxicidade de alimentos irradiados.

* Acdo toxica de aditivos: avaliacdo toxicologica de aditivos. Toxicidade aguda.
Toxicidade sub-cronica. ' Toxicidade crbénica. Célculo da ingestdo diaria
aceitavel (IDA). Aspectos toxicologicos de classes especificas de aditivos.

* Contaminantes em alimentos: residuos de antibioticos. Residuas de
praguicidas. Horménios. Metais. Migrantes de embalagens.

* Metabdlitos téxicos de origem microbiana: micotoxinas. Toxinas bacterianas.

PROGRAMA PRATICO

» Tipos de testes toxicoldgicos.
« Avaliacdo de metodologia para analise de inibidores de enzimas.

« Determinacgéo de polifendlicos.
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* Analise de aminas biogénicas.

* Avaliacdo de metodologia para determinacdo de nitratos, nitratos, nitritos e
nitrosaminas e detecgéo de alimentos irradiados.

* Avaliacdo da toxidade de corantes sintéticos e de antioxidantes.

e Avaliacdo de metodologia para pesquisa de residuos de antibidticos em
alimentos, de inseticidas, de herbicidas, de metais pesados em alimentos, de

aflatoxina em alimentos, de outras toxinas em alimentos.
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